Vi ilskar Japan.

Inspirationen till denna meny har vi himtat fran resor i
Japan. Men vi ir langt frin ett traditionellt japanskt kok.
Virt koncept dr East West, st moter vist. Det avspeglas
i menyn och i valet av ravaror. Nyckelorden som vi alla

arbetar efter 4r god service och mat av hég kvalité.

Irrashaimase!

Ki Sandholm Frida Brynbildsen




DRINKAR




East west mojito
rom, chili, mynta, lime, socker.

Ginger tonic
gin, ingefira, lime.

Spicy strawberry
vodka, jordgubbar, svartpeppar.

Mango mojito
rom, mango, mynta, lime.

Umeshu fizz

japanskt plommonvin, lime, socker.

Sparkling sake
frisk & syrlig, trendigt fran Tokyo.
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Angkokta sojabonor 59:-
serveras med gourmetsalt.

Sytlig glasnudelsallad 79:-

med syrad rodlok, sesamolja, granatipple & wasabidrtor.

Asiatisk sillmacka 89:-
med var egen inlagda sill & norislungad firskpotatis.

Hela friterade sétrikor 79:-
serveras med het dippsds.

Oxfilécarpaccio 119:-
serveras med pepparrotscréme, forellrom, rodlok & kdlsallad.

East west pubtallrik 159:-
grillad & friterad plockmat, serveras med asiatiska dippsdser.
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SUSHI KOCKEN KOMPONERAR EN AVSMAKNINGSMENY

Liten 159:-
Mellan 199:-
Stor 239:-
Sumo meny for 2 personer. 439:-

SASHIMI EAST WEST STYLE

Mellan 239:-
Stor 289:-
COMBO KOMBINATION AV SUSHI OCH SASHIMI

Mellan 239:-
Stor 289:-
FRAN VARMKOKET

Halstrad hjilmargos 239:-
med norislungad firskpotatis, sesamspenat & forellromscréme.

Grillade lammracks 229:-
serveras med ljummen firskpotatissallad & ingefirssmor.

Husets nyrokta laxsallad 1/298:- 1/1 179:-
med jungfrusallad, valnétter, manchego & honungsvinegrette.
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Maboroshi inre visionen 9 68:- A 249:-
toner av melon, banan & tropisk frukt.

Kuru ushi svarta tjuren ?65:- A 239:-
inslag av piron, mandel & kastanj.

Kioke shikome Q72:- A 269:-
inslag av tropiska frukter, toner av mineral, krita & nétter.

Taru cederfatet ?65:- A 239:-
fatlagrad, pepprig med toner av mineral.
Rekommenderas till grillade & friterade ritter.

Kozaemon 3 years old Q67:- A 599:-
gjord pd fem olika sorters ris, torr med inslag av svamp & kastanj.

Ori dimmornas sake Q 64:- A 569:-
inslag av bittermandel, kokos & tropisk frukt.
Rekommenderas till kryddstarka ritter.

Tokubetsu twist 6 149:-
halvtorr & fruktig, kan serveras varm.
Hou hou shu A 275:-
mousserande sake, syrlig med ton av grapefrukt.
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Stoneleigh riesling Nya Zeeland Q 84:- A 329:-
fruktigt & syrligt med inslag av honung, dpple & citrus.
Rekommenderas till sushi & sashimi.

Chaiteau de la Malonniére Frankrike Q 78:- A 309:-
friskt & litt muscadetvin med toner av gront dpple & krusbdr.
Rekommenderas till skaldjur eller som apéritif.

35° South chardonnay Chile 2 68:- A 269:-
ekologiskt vitt vin med toner av citrus, piron & tropisk frukt.

Grythyttan bjérkvin Sverige Q 84:- A 329:-
torrt, blommigt & ortigt med inslag av bjork & citrus.

35° South rosé Chile 9 68:- B 269:-
ekologiskt rosévin med inslag av plommon & korsbar.

Yellow tail reserve Australien Q 84:- A 329:-

fatlagrad cabernet merlot med inslag av svarta vinbdr & choklad.
Rekommenderas till kottrdtter.

35° South merlot Chile 968:- A 269:-
ekologiskt rétt vin med inslag av vinbir, plommon & svartpeppar.

Mumm cordon rouge rosé A 608:-
exklusiv roséchampagne, frisk med bra balans.

Charpentier brut reserve A 498:-
champagne med inslag av vinterdpplen & grapefrukt.
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Carlsberg Danmark FAT 50 cL 563~
Staropramen Tjeckien FaT 50 cL 663~
Kirin Japan 33cL 561~
Brooklyn lager USA 33cL 561~
Sapporo Japan 3301 56:-
Yebisu Japan 3301 69:-
Hitachino Japan 3301 791-

direktimporterad fran litet familjebryggeri.

ALKOHOLFRITT

Lisk 24:-
Husets ingefirslemonad 330 291~
Sodavatten 20:-

naturell, lime eller hallon.
Carlsberg non alcoholic 33cL 36:-

Fre Q 49:- 6 196:-
alkoholfritt vin.
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Yamazaki rcL 28:- / 1cL39%-
japansk whiskey, single malt, 12 dr eller 18 dr.

Hlblkl 1cL 45~
japansk whiskey, blended, 17 dr.

Hana Hato den skimrande duvan 1cL 223-
sot & kndckig sake med inslag av choklad & sherry.

Kishu monogatari sagan om kishu ? 65:-
japanskt dessertvin med smak av plommon, mandel & aprikos.

Grythyttan hjortron 9 58:-
svenskt dessertvin med smak av hjortron, aprikos & fikon.

Japanskt gront te 241-
ekologiskt senchate, vilj mellan tre olika smaksdttningar.

Kaffe, Espresso, Cappuccino 22:-/26:-/ 30:-
DESSERTER
Isade rabarber 89:-

med rabarber granité & honungsrom-sabayonne.

Chokladfondant 119:-

med vér egen hjortronglass, myltade bir & sockergarnityr.

Husets hemgjorda sorbet 49:-
med smak efter sisong.



LITEN JAPANSK ORDLISTA

irrashaimase
vilkommen, ropas alltid hégt och
vinligt pa varje japansk sushibar.

gari
inlagd ingefira, anvinds for att
bryta av mellan de olika bitarna.

gunkan
bat av nori fylld med sushiris och
toppad med rom eller réra.

nori
I6vtunna ark av sjogris som har
pressats, torkats och rostats.

miso
pasta framstilld av jista sojabonor,
smaksitter soppor och siser.

maki
samlingsnamn for olika rullar med
nori, sushris och fyllning,

nigiri
kudde av sushiris toppad med fisk,

skaldjur eller gronsaker.

sushi-su
smakrik, elegant viniigerblandning
som smaksitter sushiriset.

sake
dryck som bryggs av polerat ris,
kvalitetssake serveras alltid kyld.

sashimi
endast ra fisk och skaldjur, utan ris,
serveras med rittika, wasabi & soja.

sushi
marinerat ris med ett urval av fisk,
skaldjur, gronsaker eller annat.

oshi
traditionell sushi dir ris och fylln-
ing pressas samman i en trilida.

tofu
ostliknande massa framstilld
av sojabonor.

wakame
ett sjogris som torkas och ofta
anvinds i smaritter.

wasabi
japansk gron pepparrot vars rot rivs
och anvinds som krydda.

edamame

sojabdnor som its dngande med
salt, gott som tilltugg.
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