
Stoneleigh riesling Nya Zeeland 	   85:-   339:-
fruktigt & syrligt med inslag av honung, äpple & citrus.  
Rekommenderas till sushi & sashimi.

Tej golden dry honey Sverige	   85:-   339:-
friskt svenskt honungsvin med rötter från Afrikas horn.
Rekommenderas till sushi eller som apéritif.

35° South chardonnay Chile	    69:-   279:-
ekologiskt vitt vin med toner av citrus, päron & tropisk frukt.

Fish hoek chenin blanc Sydafrika	    69:-   279:-
friskt med behaglig syra, inslag av tropisk frukt, lime & persika.

Grythyttan björkvin Sverige 	   85:-   339:-
torrt, blommigt & örtigt med inslag av björk & citrus.
Rekommenderas till sushi & sashimi.

Fish hoek rosé Sydafrika	      69:-   279:-
torr, sött, blommigt med toner av ananas & persika.

Yellow tail reserve Australien	   85:-   339:-
fatlagrad cabernet merlot med inslag av svarta vinbär & choklad.
Rekommenderas till våra grillrätter.

35° South merlot Chile	   69:-   279:-
ekologiskt rött vin med inslag av vinbär, plommon & svartpeppar.

Mumm cordon rouge rosé�   799:-
exklusiv roséchampagne, frisk & intensiv med bra balans.

Charpentier brut reserve	   599:- 
champagne med inslag av vinteräpplen & grapefrukt.



ÖL OCH
ALKOHOLFRITT



ÖL

Brooklyn lager New York	 59:-

Staropramen Prag	 59:-

Carlsberg hof Danmark	 49:-

Hitachino Naka	 89:-
direktimporterad från japanskt familjebryggeri.

Månadens japanska öl	 59:-

ALKOHOLFRITT

Läsk 	 25:-

Husets ingefärslemonad	 29:-

Sodavatten	 22:-
naturell, lime eller hallon.

Carlsberg non alcoholic	 39:-

Fre 	   49:-   199:-
alkoholfritt vin.



EN GOD 
AVSLUTNING



Yamazaki	 1 cl 29:- / 1 cl 39:-
japansk whiskey, single malt, 12 år eller 18 år.

Hibiki	 1 cl 45:-
japansk whiskey, blended, 17 år.

Hana hato den skimrande duvan	   1 CL 22:-
söt & knäckig sake med inslag av choklad & sherry.

Kishu monogatari sagan om kishu	   69:-
japanskt dessertvin med smak av plommon, mandel & aprikos.

Grythyttan hjortron 	   59:-
med smak av hjortron, aprikos & fikon.

Japanskt grönt te	 24:-
ekologiskt senchate, välj mellan tre olika smaksättningar.

Kaffe , Espresso, Cappuccino	 24:- / 28:- / 32:-
ekologiskt & rättvisemärkt.

DESSERTER

East west chokladmousse	 89:-
med shochu- & plommonmarmelad.

Kardemummapannacotta	 79:-
med höstäpplen, yuzu & kanel.

Säsongens sorbet	 49:-

Husets mörka chokladtryffel	 29:-



liten japansk ordlista
irrashaimase
välkommen, ropas alltid högt och 
vänligt på varje japansk sushibar.

gari 
inlagd ingefära, används för att 
bryta av mellan de olika bitarna.

gunkan 
båt av nori fylld med sushiris och 
toppad med rom eller röra.

nori 
lövtunna ark av sjögräs som har 
pressats, torkats och rostats.

miso
pasta framställd av jästa sojabönor, 
smaksätter soppor och såser.

maki
samlingsnamn för olika rullar med 
nori, sushris och fyllning.

nigiri
kudde av sushiris toppad med fisk, 
skaldjur eller grönsaker.

sushi-su
smakrik, elegant vinägerblandning 
som smaksätter sushiriset.

sake
dryck som bryggs av polerat ris, 
kvalitetssake serveras alltid kyld.

sashimi
endast rå fisk och skaldjur, utan ris, 
serveras med rättika, wasabi & soja.

sushi
marinerat ris med ett urval av fisk, 
skaldjur, grönsaker eller annat.

oshi 
traditionell sushi där ris och fylln-
ing pressas samman i en trälåda. 

tofu
ostliknande massa framställd  
av sojabönor. 

wakame 
ett sjögräs som torkas och ofta 
används i smårätter.

wasabi 
japansk grön pepparrot vars rot rivs 
och används som krydda.

edamame 
sojabönor som äts ångande med 
salt, gott som tilltugg.
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